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CRASTO PORTO TAWNY 30 ANOS

Denominacgdo de Origem
Porto

Tawny 30 Anos

O Crasto Porto Tawny 30 Anos é um vinho do Porto de categoria Tawny envelhecido em tonéis
de carvalho Portugués por uma média de 30 anos. Elaborado a partir de uma selecdo de vinhos
do Porto provenientes das melhores vinhas, este blend combina a complexidade dos vinhos
mais velhos com a frescura e a acidez vibrante conferida pelos vinhos mais jovens, resultando
num vinho equilibrado e sofisticado.

Castas
Vinhas Velhas - Field Blend

Vinificagdo

As uvas, provenientes de Vinhas Velhas, foram transportadas em caixas de plastico alimentar e
sujeitas a uma rigorosa triagem a entrada da adega, Apds um suave esmagamento sem
desengace, foram enviadas para um lagar tradicional onde foram pisadas por homens em
intervalos regulares. Posteriormente foi-lhe adicionada aguardente vinica, parando assim a
fermentacao.

Envelhecimento
O Crasto Porto Tawny 30 anos resulta da lotacdo de vinhos de diversos anos, envelhecidos em
tonéis de carvalho portugués de 9000 litros, por uma média de 30 anos.

Nota de Prova

De cor ambar brilhante com nuances acobreadas, o Crasto Tawny 30 anos apresenta uma

notavel complexidade e intensidade aromética. No nariz as notas de frutas secas, figos

caramelizados, améndoas torradas e compotas de laranja harmonizam-se com nuances de mel

e suaves notas de especiarias e de iodo. Na boca é concentrado com um excelente volume e uma

estrutura de textura suave e fresca. O final é longo, persistente e extraordinariamente complexo.

Informacgdo Técnica

Idade das Vinhas Exposicao, Solo e Altitude Alcool Dados Analiticos Endlogo
60 anos Nascente - Sul; Xisto 20% Acidez Total: 5 gr/L Manuel Lobo
120 a 450m pH: 3,57 Catia Barbeta
Agucar Residual: 132gr/L
Temperatura de Consumo Sistematizacao Engarrafamento WS = 5.2
12-14° Vinha tradicional Maio 2024
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